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, dul!ÍfJe dentro de la brevedad posible. 
.'rt. í.-- De~ígn:ue seeretario de la intervención al 

.uÍlot ,\rmnndo .J. Tluíz, lidia N." 0,.368, de la Duee­
ei/¡n Tl:eníea de lIígiene. 

.\rl. 8." - lJi=Ae al RegiBtro lfnnieipal de DecretoM 
y nl.'lJolut'Í('"'~l!í puhlíc¡ucse. en el Boletín lInnieipaI !' 
I';UI'I n !U>I creeto~1 a In Secretoria de Salnd Pública. 

GIRALT • Baúl M. Eabanaque Oa.battero. -
OllValdo J. Tova. 

ORDENANZA N." 17.342, DECLARANDO 

OBLIGATORIA LA PASTEURlZACION DE 


LA LECHE 

Onm:N'ANZA N." 17.342 

Hucnos Aires, dieicmlJre :!!J de lDOO. 

) ObUgatodedad do la pasteur1zaci6n 
.\rllenlo l.v - Declárase obligatorio, ti. pnrtir do 1011 

dento \,'eilltl' (I!!() dílllt do b promulgación de la preo 
Il.'lItll OrdenullzlI, la higienización y pasteurización de 
/;¡ lecll(~ ¡Iu conHUlno en la eiudall do Buenos Airell, que­
ciando, 1.'11 cnnllecueucia, probilJidn la comercialización 
tll' In leelw cruda tllutu en los locales 110 expendio co­
1110 HU 11181 rilluciólI a domicilio. 

Control de leche "1 derivados 

,\rt. :!." - La leehe que su obteuga o ingrese 11. lB 
· L3pitul !'t!derul con destino 01 consumo do la poblnci6n . 

CI púrn su illflustrializncilÍlI, estará obli¡,ratoriamentc ba­
Jo [·1 control 110 la Direcciliu .lIunicipnl de Bromatolo­
gia, /lsl ['milO illluhiún todos los prodúctos alimentlcios 

· derlvndos dc IIquíill3, 

Definici6n do leche 

.,Art. J." - Con [,1 nombro genlirieo do Il-elle, Hin 
agregado olgullo, se entiende el producto intl'gro y limo 
pio ]lroec,leutll ¡1el unh~iie, ell condicioues de higienl', 
dll una o "adus vacas lecheras, sanas, bien alimen· 
tadas ;- dC5consudulI, ubtenido hostn qúlllce' (15) dias 
nntes. y diez (10) del!}lués dol parto. 

Lo lechll do otros auimales deberá expendene y dI:'­
eulllr eou iudlenci611, l'n forma 'visilJle, do HU origen: 
leellel1e yegun, oveja, burra, cabra, eb~. T:lmbién po' 

· dniu "elulerMl!, eou IIU deuolllínaeitill expre:;:lmeute neln­
rada, llls leches ti Ins qUll se les buya sustraido algunoll 

'dl~ l!U~ elenicllto~ uol'tllnles, o IIquelllls IlOmetida!l n nlgún 
llrucego lIIodificador, por ejcllIplo: lecho ¡}I!scremalll\, 
hunwgeueb::Hln, agria, !,ogoorth, ctc. 

, Condlcioncs gencrnIcs do la lecho do COllSUlllO 

.Art. 4,- - Ln leehe do vnel! quo circule, 'lIe tengn en 
Ilellúsi!o o He cxpenda, debení. responder a las siguien' 
tes condiciones: ' 

n) Su color, olor y sabor sení.n nol'tllale!lj 
11) Su tClllpcrutnrn HeriL inferior n los 10·0 y IIU 

deusidlld JIOllriL 05dlnr entro 1.028 y 1.032 n 15"0; 
c) Conteller como nlillilllo ¡Jc materin grasa butlro­

IIlétricu (Gerber) las ellutidlldcl ¡lOr cicuto rjúe 

!le eOIl!IÍgn:m a continuación y para C:lda época 

del :tii.o que se especifica: 

del 15 de abrilll 1-1 de julio: 3,2 <;éj 

del15 de julio al 14 de setil!mbre: 2,6 'ié¡ 

del 15 de diciembre al H de abril: 2,S c;é. 


Podrán !ler toler:ub.lI ,·anantes I)l' h:lsta 0,2 'ié 

en meno!, de gr:L!!a, dentro de las proDmidades 

do la. fcella rigilla establecida precetlentel1leull!; 


d) 	 Grado refractométrieo minimo del sucro cúprico 
a 20·C: 36 ZeÍ8sj­

e) 	 lndicl) crioseópieo: oscilará entre-O· S.J5 y 
--O" 563; In deusid:id del suero doroelileleo 5erii 
d(l 1,025 n 1,028 a 15" e, y el lndice de refruc­
eÍlin del mismo OScilaril en trI) 3S"5 y 40'5 n n·o i 

f) La IIcidez no deberá exceder de 2,22 mI 11e ¡llcu· 
Ji normal para 100 mI (20· Dornie) ¡ 

g) No present:lril mt'no!l de 8,25 % de residuo del!­
engra~ado ni más de 0,1:1 % de cloro; . 

h)' N o dnrn reacción positiva de nitratos eOIl dife· 
nilamina sulfúrica; no eoagularlÍ- por ~¡][chíll dI! 

• 	 liD ,"oJumen de alcobol u 70' cent~.'Billlalell y no 
acu!lará pre3eul!Íu de cnloatro¡ sangre, 5UStllUcius 
tóxicas ni glÍl'tIlenes 'patógenos, ni más 110 2,5 lIIi, 
Iigramos de sl'llimeuto para 500 mI; . 

j) 	 No podrá. sufrir trntamiento qufinlco !llguno ni 
ser Illlmentacla en ninguno do SU!! elementos (re­
crcUla¡)(I), nunque Se trato do' sustnucias ¡}l!ri\."lI· 

'11l1li tIc In lecho; 

k) Patrón oficial de limpiez.'l: So cll·terminllr{1 fil ­
trlludo mCllio litro de leebo sohre lit¡. Ilisco de al· 
gol1¡;n !lo !:!,5 cm do diúmetro, roeilllldo, IlIego, 
con 50luej¡;n Ol' formol nI 10 %, proecdicndo IlOl!­
teriormente ni scellllo y pesado. El reMultado HU 

exprt's:m\ de la forma siguiente: O = limpia; 
1,25 mil' = baAt:lllte Iimpill; !!,!i Ulg = ulgo MU· 

cia; 3,i5 mI; = sucin y 5 IIIg % muy sucia; 

1) En el l'mmyo 110 las. rednetllslÍs, con In suluc¡'jn 
rl'ciellte de nzul y metilel10 (20 mi de leche y ¡¡ 
gotas ,lo nzul 11e metileno al 0,25 por mil), no ¡le­
herá descolorane n 3S"C en mImos de :1 lIoflls; 

11) En la prueba du hmeoeito!l (Trnmnul!lol'i') 110 
acusarll m:ís do 0,0 por rnll; 

Condiciones doterminrultes do lnaptltud do la lecho 

A rt. 5.· - BerlÍn cousioern<l:.u inaplas para el eDil" 
Rumo, cualquiera que fuelle su origen, y decolllis:lIlos 
y/o iUlltiliznll:ls ou el aet", lns leehlls: 

n) Que presenten enrllctl'res., fl8ico-qllímicu~ y org:!' 
l1olépticos 11110l'tllnlesj' 

b) 	 Que eonteugnn l:al06lro, !!:lngro 11 huyan sillort. ­
cogidaH en el IlcriOllo comprl'udi<lo entre 109 lú 
cUns antcriUrl'!1 y los 10 posteriores u la pnrichln; 

e) 	 Quo eouteuguu :!gu:! ngreglldu, !lucro de ledll.', 
llrodlletoK extralioH o Illle 110 911ti9Cu¡'¡lIn IIlgnnlls 
do Ine condicion'e8 qua 80 indican en el artículo 
anterior; . 

¡]) 	 Que tengun una lelll¡ICratur".1 superior a 10B lO-C. 

http:toler:ub.lI


i 

-
Lt:;Ue3 di! ~n 

.\rl, 1)," _ A lo! efectO! de la. feeep~óu ,~e ~ leche, 
h fJirw~j,hl !rulJíeip:l1 dI,) llrollUtologl:1 flJ:1~ lo! In­

g;¡rC4 'lIU, eOI15i,l~ro mi! adee1llldoll par:¡ rf'~l..iu1r e: 
larea, l~ l~eb(l quo so Últrod= ya. p:uteu=d:I. se 
rm,.i:lmcnt!l anal1uda, debiendo re5pOndef a todos 103 

fn~3¡Oi 'lUO tij:1 el artículo ,1.°, 
Trin-qlto h:u;UJ, los e:¡4..ableclm1em.as da de:-m0 • 

Arl, 7,· _ J.:l Iceho qua Úlgrcsa 1\ 13 C:1piÍ:11 .f ~dé'"' 
ral, )':1 !e:l rar3consumo o iD:dWlt~u.z:.:eión, será lIt'" 
rlVlId3 dirc~t:lmentc, sin prevIa. rCV1l!:1CIÓn, desdo 13s 
t'~taciones H:lnitarÍ3jJ y. p}:¡nehad3s ferroviari38 h3sta 
¡;IR u!ill~S o estllblc-elmiento ebborador n qua venga 
('onsignlll);¡, A tal fin, la Dirección :Municipal do Dr~­
II1l1tologl:1 olorgará un certificado libro do trñnsi:o" El 
l'ro<Iuelo no podrf, ser tl'l1nsfcrido a otro establecUlllCn­
lo Hin I,revía autoriueión expn'8a de In citada Direc' 

cl6o. 
l'rocedenCÍlL do la. locho 

Art. H,· - f.na leches qua ingresen 1\ la Capital Fe­
Irera l con destino /1 !tlll usinas pnsteurizndorn!, sólo po' 
drftn ptClccder de tambos pertenecientes a tamberos ins­
criptos en el registro respectivo do In Dirección lruni· 
dral dI' Bromntología, que tengan sns en.a~es iuenti· 
ficRllu9 ,'n la citnda rC¡Hlrtición y qo~ se ajusten a 1:13 
~ontlldfllH'~ mIaimall e:s:lgldas para SU' funcionamiento, 
¡n~ !jUI' ~crrín ver¡fi~auns periódicamente por los lnspec· 
tnrl'~ u(\ nquella, 

OontUciones do i.nlIcripción en el registro do tambtml5 

.Art, U,· - La inscripción en el registro do tamberos 
a I¡Ut! ~H reCh're el nrtieulo preceuento, estará condido­
nnuu n las ftiguicntcs normns: 

1,· - Local de ordelio: 
lq Plsn: El l,iso 81'rIÍ impermeable, con uecli.o su· 

ficiente hnst:l el estercolaro. Este será de mam' 
llosterb r con su tapa corresponuiente, El piao 
tIL·l local de ordeiio so manterÍdr{¡ en óptimas con· 
diciones de higiene, El estercolero será vnciauo 
con In continuidad necesaria y será. deslnfecta~o 
periúuicnmento con ~al u otro ·produeto similar, 

b) Techo: El tecllo uel local do ordeño podrá ser 
d.. ZiIlC, teja o fibrocemento. El local será ce­
rrauo por tres lados, qncdanuo nbicrto, para uar 
entrada n los animales, nquel que n juicio ucl 
interesnuo ofrezca menos inconveniento por In nc' 
chín de los vlenloa ue la zonn do ubicación, eu 

. euanto 11 yehiculizael6n de tierrn, ostiércol, ete. 
Deberá llc"ar ,'entnnus para aoreación e ilumina' 
ci611. Dicbas ventana~ no Bt' en~ontrnrlÍn en nin­
gtin caso, ti oua altura inferior n 1,60 mb. lle) 
nivel del pi~o, Si se tl'l1ta do un tumbo alquilado 
o quo es!':; sujeto a expropiación, las p:m~de9 e1el 
)ocal de oruelle podrún ser de chapa de zine o 
flbroeelllcnto. 

:!•• -l'usccrán local de relrescadll y depóllito do uten­
silios, t.on5truido en mamposterla. Esto local ·p05eeró. 
tedIO y e~!;lri, eerrndo, por dos !;JlIos, por paredes fi: 

j:¡i ole rl'.!Ullpos:cri..'l. Los otros dos ud?,.' serán paen:u 
corrediZ!1~ o II '<"lli.én, con telas met.5.hC::15, que ~e:i:¡ 
ahiert:1o' ,,,~lo cuando se:t in.dispen.:!able. quedanuo cerno 
d:¡;; mientr-.1~ Jure el refre~ado de u leche, 

3," - Los t:uros con leehe, eolocauos en us piJet:u 
l'ara el refrescado, debernn estar tapados. !'>O podó 
U:~:lfSC Laja llÚlglÍn motivo, el abrevadero de los 1Illi, 
lila les ' como llilet:1 dt' refrescado ni como pileta de b.­
\'ado 'dI.' los utensilios. El agua n IltUiZllr5l' en los talll· 
I:os ser:, h:1etcriológiéamento potable :- de reno.ación ' 

conHtnnte, 
4." _ El ordeundor poseerá libreta de ¡¡;¡Jud :r Ob!er­

"arí~ la lIigiene más absolutn en su vestimenta, SUB 

lIIanos, la ubre de la VIIC!!, el balue de orueiíe, que ue­
hrá ser scmicerrauo, 1~3 tarros para la. lecho y el piso 
tlel local douue está ordeunndo. El baldo de ordeüe )' 
;08 	tarros para u leche sernn. lavados, previ:lInente :1 

BU UllO, eon una solución diluida. (1 en 10.000) u¡: hi· ti. ' 
podorito de sodio. El balde de ordciie :r 109 tnrros Ilnta 
la leche no podrí,n estar oxidados Cll sn. interior y aque­
llos 	qU';l lo estu.ieren deberún ser, de inmeuiato, e3ta­
fiados n, en 110 Ilefedo, inutilizados. 

5." - Se usarún filtros doble!! metálicos_dl' mnlb fi· 
na y con una capa de algod6n· o material filtrante, 

. cutre limbos, QUt'U3 próhibldo filtrar la. lecho lJor tro, 
pos, IlUl~as, ctc. . 

11." - El tllnque mezclador de lecho (tauque filtro) ~e 
Cllcllutrnrí, periectamente estnuauu I)n tiU interior (no 
SI.' obscrvarán llartes oxidadas) y. pOHeerá una capa eon- . 
Ilistento en nn mnrco con tela metlilico. do malla finn, 
que "l' lIhriríl sólo en el momento del Ilenudo del tanqut' • 

1,· - Presentar, 11 requerinliento de las nutoriuades, 
109 certificados de tubercullnización y vacnnación eOD' 

tra t,l carbunclo, nlanchllB, nftosl\ y bruceIosis, como nei, 
mismo comhatir los ca8~s do m·amitis. Realizar bnfios 
:ulel:undus lJam combatir la pnr:1sitosill o ellfermedníles 
('utílllca:!, 

CondIcioncs de la leche apta. pa.rn. la. pastotUi.l:a.ción 

~,Art. 10.· - A 109 efedosdel contralor wario quo de-
h!'rá cnlllplir )a Dirección ~unicipal de Brolllatología, 
~e crmsi,lcrnr(lIl aptaa P!!r:r. 1:1 pasteurización, ];¡fI leche! 
q11(\ I<atisra¡¡!In, l!omo mínimo, las siguientes pruehas: 

1) 	 Dl'nahIatl 11 15·: ('ntro 1,028 a 1,0!!2. 
2) 	 ContenÍllo minimo de ¡:Tasa butiroméetrica' (Gcr' 

hcr), Ill' ap.uerdo con 10 eatnblceiuo· en el nrt. 
.t.., in~. e). Peri6dicamente ee rea.lizarán lInúli"1i 
cOllll'leto~ .le aeuerdo con las c:s:igenwa del arto 
'.,., con .!I fin tle allondar la investigación de pu­
sihles adultcrncionc9. 


;I} Acidez mítximn limite 20· Domic. 

.J) Prul'llll lIt' .TncobRoíl: negath:a. 

ii) l'meba uel alcohol n ¡O": no del", eoagulnr. 
fi) En_ayn Ile reduetn.a~ indiendo en el nrt• .J •• in~. 

1) . (lIzul de motileno). 

Leches pa.rn. pnstcurizndOn 

.\rt. 11." - Las leehell que bacteriológicamento rcsul' 
tareu aptas pero 1)11(' no snti!l(neiel'l1n algunas de Iu 
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otr:u l'%ige1lei:u de gmuinidad (an!liñll químico!!), loe­ Art.. 15.· - Los env:1SU conteniendo leehl.' puteuri­

ron de~tínl1da!l SI la indll~trialiuei6n, 10 qU&- tleber1Í. lIL'r z:¡d.:!., Il que hace referencÍ!l el arUl!wo 15.·, :!.l ser ex­

tl¡r¡trol3tlo !,or In lJirceei6n ~Iunieipal de Brotn!ltologí:L. pt't1ido~ por hs tisin:l.s con destino a 10~:¡Je5 de redi~ 


tribud6n o de .-ent:1, o p:tm 1:1. distribución. a domici·
l'rnebaa 7 rer¡tl.Í!ltos de w leches pa.stettt1l:adas 
Iio, 	 Berii.n preeintl1dos por la nutond:ul municipaL Se 

Art. H!.· - 1.::18 Iedl!!!II paateurizadas debernn ser ob­
11.~::nán preeintos que lltrren gmbndo el dla de enl"llS!l' 

jeto dI' In. ~iguientH ensayos minimos: miento y que :15cguren su inrlolabilid~a como medida 
1) 	 1'mel,a do p:uteuriznei6n: (re:lcei6n do fosbta­ dl:! garnntia de gennin.idl1d y buen estado sanitario. El 

Jn)¡ tenedor del producto es el único respons:lblo del est:¡do 
_2) 	 Hccucnto de gérmeoC!! (colonia! por mi. 3); do altcrnci6n por in.obacrvllUcin do nlgun:lll de bs eoñ· 
J) 	 Indice ~olinlétrico; dieiout'íi e.xigidnll o de la adulteracióndelpródudo uua
.ji 	 CJ:uifírneilin del colibacilo; vez; destruido el precinto. 

, !í) n"Ul!dÓII JUng·test (Bruceloais); Art. 19.· - Los envases vl1l!lo!l debel'lÍn ser rellXpl"
fl) .Jnve~tig:lC~ión tlo glirmcn03 patógenos (Cllpel!iul· llido~ n. 10ll sitios tle producción (t:lmboll) en llerfecto 

mento Koeb). e~tado de higiene. El lavado definitivo y esterillzn. 
Estas dcternilnaeloneK serán lndependicnte9 de lal! ción do los tl1rrOll 8ólo -debero realizarse eu las usinas, 

e:dgeneins 'IUe lija el arto 4.·, para ser consideradas utiliz:lndo 8istemn.s mecánicos ndecundoll y empleando 

uJltas [lam. 1'1 I!onsumo. sustancias jabouosall o detergentes y complet:lda la cs' 
terilizl1dón Bon soludl;n diluida de hipoelorit08 o Ilual~~\rt. i::.·- LnÍl lel!lles higienizad:lK o 'P09teuriznda!! 
quit:'!o otro !li~tema técnil!:lmente adecundo n juicio ¡le J:¡!Ir,hcrlÍll satiKfllcer 10H ~Igulentes requisito,,: 
autoridad municipaL1) 	 Ih:III!e16n .10 lu fosfabsn. (Standard 2); 

2) 	 AUHl'ncill tlogl!rmenes patógenos: no deberin Registro do lecheros 
ellultmer gérmenes del grupo Eschcnchis Colí ;y .-\rt.!!O.· --:' Toda. 'Persona dewl!:lda a cualquier tipo 
1!1I la dilución 1 ea ] 00 debo resultnr negativa IJ. . do Industrialización o eomercializ:1eión do lecho asi 
In investlgaclón do CoÍlslruiles. eomo 10l! distribuidores domicllinrios.por 'cuentn propln 

3) . COIUO m(uimo podrá contener en el momonto do o de tereero~, debenln estar inscriptos en el R!'gistro 
Sil recepción por el couHumidor no mlÍs do 100,000 ,io Lecheros, quo HOrú. llevado por In. Direcclúu :\[unici­
microorganismos banales por mililitro, d~ mayo n ral do Bromatologia. Deberán, para ello, cumplir pre­
octubro y do 200.000 en el resto del año. '\'ianlente eon tOl1ns I:lS diaposiciones en vigor. Al abrir 

úicho regiHtro, la. menciona¡la repartición lIe.ará unnOomorc.lal1z:1ci6n do. la. leche - Envasado 
I!onstnnda do los r:¡wo~, en que eada uno' actúa, lmm 

Art, ].l •• - La leche pnRltmriz.'ld:l dehoní. ser comer­ !'/Itntliar una ulterior reorg:mizal!Íóll rncion:¡1. 
cinUz:uln I'n eu\'ases unitarios, nproball08 preYÍn.mente _\rt. 21.· - I.os Inscriptos e~ el Begiatro du Lecheros,
por. la Direeelliu :!IIunicipal do Bromntologia, y provL'I­

t! que so refiere 111 llreSl'nte ordenanzn, aerÍln habiUta­
tos 	,l •• cierre Iwruléti~o e' inrlolablé, los que tnmbién do! I!on una eredencial dondo eonstarAn 108 siguienl'es
Ilehl't{m sor aútonzndos. d:ltos para su mojor identifiene16n: 

~\rt. 15.· - Si 10H el!tablecimil'utos quo n.et<llllreentl' a) 	 Fotografia del titular, .do -1x4 cms. 
bI'\ dedienn a la pasteunz:lción o higienización' do la le­ b) 	 Impresión digital y fir1llll. 
"he, no pudieran ahmdor l!1s necesidndes del consumo e) Número de la cédulu do identidad, eipedidn l,or 
con ll'che ml'vÍlll:1da, podn'¡ autorizarse la venta de le-' la Polida do In. C:lpit:ll Fetleral. 

~he pnMtcuri7.a.la 8u~I.!I!!_p!~\'i~;~~e}~~.r:i?u 110 la__c_~~_ d) Domicilio en 111 Capital Fedornl. 

t¡dad n eXIH!nders!.':! La Dirucei6n ?lIunicipn.l' 110- Droma·¡ 
 .Art. !!:!,. - La libreta sonitana y la credenclnl n qlU'rtó}oginfljar6. ¡;:-dn~e1ón de los permisos provisio~nle~ t\ l'tl refil're el nrticulo precedente, debernnestar en po­
n otorgarsl' con este fin, (¡UD caducarlÍn con caracter der do 5U titular todo el tiempo quo duren 8US tareas, 
'dethlitl\'o, cualquil'ru /lea la fecha do otorgamiento, al I cualquiera que ellas sean (t6I.:nll:o, l:l-boratoriatll, aen' 
afio tic I'ue!lta ellvigl'nClÍa la presento ordenan_zn..:._) rreudor, peón, repartidos, etc.), lJ.unquo sus tra.bajos no 

---;frt:-flt---==-tni-eeIH' pnstetÍrlzada'destiíiii,lllo :lo 8ef 8ean ¡Jo mnnipuleo dirc-eto del produdo. LIQvnr-.ín llOjn,; 
nmditln !luclta, .Ie ncuc~tlo I!OU l'1 articulo prt~cedcnte, tn blnnco vnloradas, ¡lo cien pellos cada unn, parl1 dejar 
lIerll eOllll'relnlizadn úniennlcnte en tarroe dl:! :!O y liO eonl!t:meil\!l de lnll infracciones y deberán. ser l:!xhihidn5 
litros, eonstrultlo~ en lnatcn:Ll inox:idablo y provlnmente a 1011 in~pectore8 siempro qUl' les senn requerldall. La 
:lprobados por l:J. Dirección 1'.funIcip:lI de Bromatologln. no prOllllntllci6n sonl considernda bita sujeta a s:mcióu, 
Dichos tarTI)!4I1(\\'aron cBtampndo I!l uomlne y númof(, Art. 2:1.· ~ Lo! repartidores domieilin.rio!! no Jloilnm 
de illseript"ión .lel t':8l:J.bll'Cimiento provel.'dor y no po­ cargar mnA leche que 1:1 qno huyan lndlcndo Illlrn BU 

¡(1"ill ~cr uLm7.:ldo~ )lar:l leches procedentell de otro!! rl'I':lrto, con [ut! oscilnl!ioues que impouga In ofcrta r . 
,'stlllJlcclmientos. la dl'mnUlla, In 'lul! no .lcber' excoder do UII diez por 

dento do la cantidad declarada. Lo! que .lilltrlllUyan Art.' 1•.• - Pnra el consumo de botelc,. confitenas, 
leche pallteuriZ:ldll nó podrnn teuer, durnn10 el cxpcn·¡rl'lltllumntl''', 'hollpitnlell, ff,bricnll,' cte., podrin nuton' 
dio, mÚll de uu en"asc habilitndo, debiendo tod09 108IOZnno cnvn!'e! de menor I::lpncldnd. 
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! ,!!'tIlh, lo;a"r;aue cenado¡ co:¡ el p:eeit:to ad!u~rido 
¡",r la autorid:ld aaníta.m que i:ltervúto en 1:1 elll:: ­

tralor. 
Art. 2.1.. _ Qm''!...:!. terminantemente prohlbL:b h te­

fwneia, en 103 vehículos de dlstribtlci6n, do rec:ipi:l1­
t,,~ quo eOlltf'llg:Jn agua, h:1eiéndose I1cr~doru, 109 Ul' 

tr3etor~.4 a la 1:lllel6n de multa y comiso de todo el 
pro'¡lI~to aunquo é.te remt:!.ro apto. 

Condldones generales de los veh1eu1os 

Art. 2:;." - Lo! vebleulos qua tra~5porten leche 1'10 
produc.tos derivado5 para 9U ingreso a la Capital Fe· 
Ilcr:lJ, aHí como 105 qua 110 utilicen para lIU distribución 
en jurislliccí{¡n do In misma, doberán scr previamcntil 
J,lIbilítn,los por la Direec:ión lrunlelpnl do Dromatología, 
01.1 corno tUllIlJién los Joeale. destlnndo5 n venta. En'!:l 
parto ..xterior do los vehículo5 (pescanto, techo, etc.), 
110 podrán IIcvnno ninguna clnso de mcrcnderI:1sj' en el 
latetlor .10 108 mÍ!m09 50 UovnrlÍn exclusivnmente prD-' 
dudos IfletcOB. I'oilrú. lIovnr5e, tnmbién, Welo 'en eanll' 
Iln,1 ncccsaria para nscgurnr la couervneíón do la tem­
{Ieratum D1lnímn exígida (10'0), siempro quo el recio 
picola tcagll desagüe nI exterior. 
. Art. ,20." - Los vchlculo! destinlÍdofl al reparto do 

h!cho y tlerivailos deber6n conservarllo en perftleto es­
¡¡liJO ti .. hlgieno y (,.fItarán dotndo; do olementos que 
¡trotl'jnn el producto contra 108 efoctos dol sol, pnra nao­
Rurar la perlcetn eonservnci6n do nqoél. 

Lugares nutor!Z3dos 

i 
Art. 21." - La recepci6n o i1Dscnrg:a. o cualquier otra 

oJlNaeión (colar, tra5vnsnr, ctc.) sólo podrán hncerso 
en laH eatableclmitmtos nutorizlldoll qua prndic:m 01 en· 
'l"nsllmiento. 

Productcs IActeos 

. Art. 23." - Sllrún i10 I1plicaCÍón, en todns SU! parles, 
¡¡ l'arn 108 proiluctos uerivndo8 dQ la !eehQ, touns lns dis· 
~ Jloaicioncs e5table~idns por In pre!!cnto ortlenan<t.:l., cn lo 

rt'f~rento n la industrilllb;acIón, trnnaporte, dep6sito y 
cOlOl'reil1liz;ación ell cualqUiora de sus ·etnp:\!. ' 

Orlllll.ll. 

Art. !lIJ." - Con el nombro de crema ea entiende 1)1 
llrodudo rieo en grasas, separado do In leche por me· 
dios D1l'cilnlcos. 

.\rt. ao." - El ingreso do cremns erudas p:lra su pas, 
tcu~il:neiiiu y posterior induatrlllllinci6n, 8010 se- perroi­
Lirá en 109 establecimientos autorizados. En ningún 
CIIHO st· perwitirii. la venta de eromu eruilnB.

) 	 Condiciones do lo.s crcn1JUI 

.Art. :n." - Las cremnR doberán reunir las signieutcH 
condiciones: ' 

n) ~o tl'ntlrim una.aclde: superior n 0,2 gr. ':"c:rl:'­
ltirirlo n ileido liíctIeo. 

h) 	 ~o eOlltendr:.n susl:1nciD.s conservadorn!! y !<erán 
eomercillli:znda~ en cnvnsel utorilhadoM, do dI>­
rre hermético. . 

cj 	 LUI rótulos deberán espeeifiear la lecha do en-

v=ie.:!.!O yo deberíí.n indie.ar fii 56 trata de Ctl! 

t:u doble (50 % gr:1!:l butirométrica), ere= ee­
rrieate 35 %) j crelll:1 delg:1dll. (lS ~). 

d) 	 ~o deber..ul contener m:is do 100.000 géunencs, 
de mayo a 5etiembr~ y 300.000 de odubre a nbril. 

.Manteca. 

Art. :!:!." - Se entiende COn edte nombro el llroducto 
obtenido por el batido y 1llll:1sado, eon o ~in modifica­
ci6n biológica de la crclIl:1 pastcurwdl1, qnetlando ter· 
mÍll:Ultemente prohibida la adiel6n de grasas nn!malea 
o 	veg~tale9, naturales o hilhogennda,. 

La manteca deberá contener: . 
a) Un mlnimo do SO gr. % do grllsn butiroméohiea¡ 

no más dQ 16 gr. % do ngua, do 2 gr. % do ea· 
seína y lactosa y do 2 gr. % de c:Ioruro do sodio. 

b} 	 El In dice- Reichort-'Wolmj o.cilnm cntre 23 y 3!!¡ 
el de sallonificnción (Kottsctor!cr) no será; In· 
foriur a 218 por mil ni superior n 232. 

e) 	 I.n desviación bntirefrnctométricn o!cilnrá 11. 45"C 
entre 40· y 43". 

d) La ndile: no sem mayor do 2 gr. '1" enleubila 
en 6eido oleíco • 

o) El índice dl' oxiilabilidnd (número !esogUo) no 
Bero superior a' 15. 

!) No coutendrti. mnterus colornntes ngregudns, ni 
sustancias consorvndoras. 

Tip1.tiac1ón do las mantecas 

.Art. 33." - Lag mantecas Bonin tipificadna de acuer· 
do con la siguieute esenln: 

Snbor y cremn: 50 puntos (máximo). 
Cuef}1O y textura: 25 puntos (mánmo). 
Color: 10 puntos (má.xlmo). 
Salailo o sin sal: 10 llUntoa (mllximo) • 
Presentación y embalajo: 5 puntos y de neuerilo con 

1'1 I'uutajc se clnsificar{¡n en: 
Calidail ti:xtra: O!! o más punto!!, 
Culidad primera.: SO a 91 puntos. 
Calidad ecguniln:' 85 n 88 puntos. 
Cnliilail tercera: :Menos de 85 puntoa y en el r6tulo 

cehcm tener la loyenda: eno npta. pnra. consumo do mo­
1m:. o capta para uso de eocinu. 

Envoltorio do In. manteCA 

Art. 34." - El pnpel con el cual Se envuelva la m:m' 
tc.'a dcheríl hallarse en buenas ~ondicíones higiénicns 
y libre ¡Jo esporos o mohos y con IIU rotulnción regla· 
lIIentario.. 

SerÍ! inrlisl,ensahli. 13 ellpcclficnei6n, por medio do 
Iwrtor:uln, dl' J:¡, !L'cha de emp:1quotamicnto, consignnn' 
<lo la fecha o en su .lefecto, el ord'cm numórico del dín 
eh, 1·lllraquetllllliento. 

Fncclonnmiento ciÓ mnntoca 

Art. ;¡;:¡.~ .:.- El fraceiono.miento i1l' manteca. so ofec· 
t~lIIr:t lIólo en locales bnbllitad08 Il oso fin, por In auto­
rullld competente. . 
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Eég1men de 1n.specd6n 11 prnalfda-des designados por el D., E. Y 13. reI:llll1eraciún f'-5uri & 

.\tt. :la.- - La DirecciGn Ynnicipal de Bromatologi:l. targo do las empre5.'ls medi:mte nna cnenu e3peci:LL 
h'ndri a IU cargo el contralor de los locales de!tin&do~ Dichu empresas pondcln n disposici6n de la;; wpee­
.. la recepción, dcpGsitos El induatrializnción y comerei.a- tare! 109 locales y elementos que necesiten pm el cum­
Jíaei(,n do la leche y IUS derivados, así coma el de 105 flimiento de BUS fnnciÓne-s., 
veblculoll que efectúan IIU distribnción domieiliaria o .Art. 45." - Los estableeimient05 meudonados eu el 
.Lalta f:l.H lIulJconcentrncloues o dop6aitos. articulo anterior, deberin llevar, ademüs d~l libro re-

Art. 31.0 - El contralor ser:i. realizndo duranto la. gInmentario de in.l!pecciones, un registro de llI1lÍ.lisis, en 
_ rocepd6n, la industri3lízación, ladíatribnci6n y a lo!! pI que diariamente asent:mÍll losresultad05 obtenidos 

nl...cles de con8nmo cualquiera lea IIU forma. en. las pruebae qul.micas y bacteriológicas qniJ se efc~' 
Art. :IR." - El coutr:dor do In recepción so cnmpliní. túeu. E!lte libro deberá ser habilitado, rubricad,> y fo­

:11 llegnf los productos a las usinas a fin do determinar )iado por In Dirección l\fnnicipal do Bromatología. 
IU aptitul! para ser pasteurizados do acnerdo con las Art. 46," - Los' inspectores deberán dejar coust:lllci:\ ' 
c.xigeneias minímusqu6 fija. estll. oruounnza. y la8 como diariamente,' en el libro do inspecciones, do tO!1:I~ In!! ' 
¡lIemcntnriaa. deficleneÍas comprobadas en el local y cn ]os equipos, 

,Art. 30.· - El tuncionamiento de 108 equipos y do 1011 nll1 como do la nptitud do las matorins primas y do 109 
dispositivo, regi5tradores que ]08 complementan, serlÍn productos elaborados. En 108 casos de iufraccinne@,és­
motivo dú pcrmnnl!nto vigilancia medianto controles 81- tas serán nnotadall, indepenlUcntemento' de la (JbIig;!.~ 
mill1rcfI n 108 111udldos en el arUculo precedente, rea1l. eión de confllCcionar el acta valorada regl:lmentarin. 
z{lIIdoseloll diariamente en forma repetida. Art. 47." - Los Inspectores, cualqnlera Bea el ámbito 
, Art. -10." - Todos los equipos empleados para efectuar do sus actuaciones, elevarnn a la Dirección Muuidlllll 

In Il:Isteurlzaclóndeberlia estar previamente habilitados de Dromatologia. un parte diario detallnndo eon cari\cter 
IlOr la nutoridnd municipal y tendrán, como dispositivos ampliatorio llis deficlmielns' o ¡¿fracciones comnruhnlla6 
complementarios, los siguientes apl1ratos l1utomáticos! Estas constancias serán asentndl1s en el flche;o de ill' 

a) Ill'gistrl1dores do temperaturn; ftnctores quo llovará In citl1dl1 Dirección pnm ser te-
b) Velocidl1d 110 llnencln (regulador do flujo), nIdo en cuenta en los casos de reincidencia. 
c) Interruptores, automiiticoB de.111 entrada do lecho ,Art. 48." - L:lB netas vnloradns serán rednctnuas eu 

(vJílvula do desviaei6n de finjo). forma clara y con letru bien legible, iacluyénelosu t'n 
forma cireunstancindl1 .108 hechos qne caractoriz:nt la 

Art. 41." - Los grúllcolI do contralor de temperatu' Infracción, con especial 8andóu de la ordennaz:t quo 13s , 
m, velocldnd de flnencln, cte., serán firmado! dlaria- comprendll y do lo!! I1rtlculos infrigidos. 
mQntl' por el director técnico del estnbleclmlento o, on Art. 40." _ Las infracciones pór incuUll'liruiento "IIu 
BU delecto, por cl gorento o director responsablo y por las e.:dgencins en las determinaciones qulmicns o bncte­
el inspector n1unicipaldestncado en dicho estnbleeimien· riológicns que fijn la prllllente ordenanza, sernn acumu· 
to, debiendo 8er, conservados por In firma propietaril1 lntivns, cousiaerlÍndoso unl1 fruta parncnda dato. La 
durante quince dlns a dispoaición do la Direcci6n !I[uni· ocumulaci6n lIerá tenilla én cuenta para la apHenei6n 
cipnI do Droulatologia. ,de sanciones pero no sern consldernda como rein·:idt;n­

Art.42." '- La leche pasteurizadll. sení. controladl1: cia a lo! efectos establecidos en el artlcnlo 52. 
al terminar el procedimiento; antes ae su envDsnmien' ' ,Art. 50." _ Lall'infracelones 11 cualquiera de 1:\5 dls· 
to; una '\'Cll l'n\'asada y duranto' las distintas tltapas de po~ieiou"lI de la pre8entoórdennnm y complement:nlas. 
BU comerclnliznci6n. . sernn pimadllli con' multn de' dos mil n die:; mil pesos 

Art. 43.", - L:Ui leches a 1Iivel do consumo serán con- Estas múltos serún dnplicadas en forma progr('si~a (,n 
troladas en cuanto' a ~u composición y estado higiéni- caso de reincidencia, correspondiendo, en todl\!; las lIl, 
co, por medio dl' las ambulancins-Iaboratorios y los equl- tuac.iones, el comiso do los prodnctos nfeelado!l. _ 
lJOll de inspectores permanentes, Estos extrll.erán ID'les' ~\rt. 51." - A los efectos do In gradul1ción .lc las pe­
tmll quc serán lhlvndus a la Direcciún !lfunieipal 110 nnfulades a que hnco reforencla. 01 articulo anterior, ill'­
J~romatologia 113rll efectuar los auálisis de acuf·rdo con berím' düerenciars~, en las constnncins suml1riales rl'S­
lo di!l(luesto cn la presente ordenanza. pectivas, en forma' cnteg6rica y terminante, Ins illfr3c, 

.\r1. 44," _ Lall usinas pasteurizadoras c!ltar5.u bajo clone~ quo puedlln sur provocadas por In evolución na­
b.fiscaliz:¡clón permanente de la Dirección !fnniclpal tnral elel prodncto, aunque ellns obedezcan a negligen. 
de Dromatologia, la quo fijará los turnos qua juzgue nc- ,cías cnlposas, do nquellas otras quo se configuren con:o 

'cesnrio", )Inrn los íspectores, tendientes a una, mayor consl'cuencln dl) intenciones dolosas (a(ll1lteraclones, 
eficiencia en In fillcaliznei6n. Eátae tarell.s deberán estar subsitnclone!!. falsificnciones, ctc.). 
a cnrgo do profesionules univcnitario! con título~ 1111' Ar~. 52," - Al conÍprobarao la tercera infrncción, 

'l,ilitllI1teM, métlícos vetcrinnrios y doctores.en qulmicn o. cualquiern fuere su naturalez:a, so proccdenL a In clau· 
hlOI¡ulmil'Il, quC' realiznr{¡n lo! distintos control~s qua 'lIura del eslll.bIecimiento y al retiro del permiso do ba' 
Htllb¡~cen las disposicioncs do In presl!nto ordenanz:n. bllitacíón por el término quo tije In autoridnd competen· 
LOI inHl,,!ctores enc::irgado~ de csta fiscllli:.nei5n lIenUl tI!. En Cl1dO do quo lns inCrnccioncs Bl!nn cometidna por 
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ll,~ rt:¡.:atíll',r••, !f: proeeder.í. al !~lle&tro del .ehie"ClIJ, 
.", . t ' rldo h:!.s!:t. eid (l'l~ r.1l I,r¡'¡z{. "H u!Ili~GO nI rans.e 


v .. n~jmir¡;lo ,1" i:l. !:loeítín lIpliead&. 

.\ rl. ;j3! _ Toda otra reineidcneill. futurll., dentro del 

:tÍ." líguÍl-ntl', .ígnífíeará la ~anl!ebdtín ?cf:i:niti .. a d.~ 
b h:¡I,ílítad'JIl, quedando eliminado el regutro en el )¡ ­

l,rn rH¡.pdivf', Sí 1'1 intrlletor fuere un bombero, 5U nom­
"r~ ••,,!. í'limíll:1¡)o del regbtro~orrl'!lpondiente, prohi· 
¡'¡f.nd{J"lc el ingruo de !UJI en.io5 a b ClIpital FederaL 

'rl)d~L 101 ea50~ <1e elan,ura o eliminadtSn definiti'll 
.JI! JlaliíJí!:lCitJncs, ~orÍln cunados a la. juatleia ordiD:!.· 
lb /1(1 r:I HU juzgu/niento • 

•\rl. lil." (TrIlILHilorio) - Antc~ del día 30 dI> abril 
t:tt IOHI, (,1 n. J~. hará lIegnr ul n. Conc~jo Deliher:mto 
el cstu,lio qu" le fuera encomendado por el arto l.·, in· 
rj~" a) df' In Hé~oluei¡¡n N.. 16.438, referento 11 la con!\­
truccÍ.ín y lanhilital!Íón de una ulIina municipal pasteu­
rizntlorn de lecho. 

.\rl, 55,0 - Dcrógase todll dbpo,ición que so oponga 
11 lu pr..~entl! ordenanza. 

Art. 56. - Comuníquese, etc. 

ETCHEPAREBORDA· Héctor Te1T6}'r.1.I m;URE'rO N.' 766, ­

Ducno8 .lire5, cnero 23 (lo 1061. 

l'rolluilgast' la Ordenauza N.· li.J4!!, :lcúsesl! recibo, 
dés<' al nl'gistro (]I! Decretos y Resoluciones; publique· 
u,. en l'l Uoleliu lIunicipal¡ comunlqueso 11 la Comisión 
l'l'rmaJwntl' 11... Actualizucl6n do Disposiciones y) pnm 
HU eOllodlnieuto y (]emús fines, paso n la Direcci6n Mu· 
nidpul dt. llromntologla, Dirección Técnicn de Higiene 
y Comisióu lfunidl'U! de Higiene Alimentaria. 

GIRALT • RatU M. .Rn.bana.quo Oabanero. 
Jorco A. Pe%1l.%l:ll. 

RESOLUCION N.O 17.150 AUTORIZANDO AL 
D. E. A INVERTIR SUMA DINERO, OBRAS 
DlRECOION AUTARQUICA DE OBRAS MU· 

NICIPALES 

RESOLUCION N.' 17.150 

.\rtieulo t." -' Auturíznst' ILl Departamentu Ejecu, 
th'o illyertir J¡a~tn la !lumu 11l' $ 1l1l.5i5..!!:; m/n. en 
la cOIl,trucción lll' un hailo interno --eon inMtlll:¡cionc~ 

1':'::1 a~U:1 cnlíl'olb y frla- 1'11 l'1 taller do In Delega· 
elnU 110 Uoeo y Harracos de J:¡ Dirección Autárquica 
Il.t'.Ohms :lfuukillale., de ncuerdo n lo~ trnb"jolt c.pl'­
CI(II~;HI,,~ 1'11 ('1 l're~lIpue5to corriente do fojas 34 " .1() 

iuclush'e, tI,,1 eXl'e,lil'nlo N,' :JS4o.I·IJIiO (lOr..!170.C,050). 
Ar.t. :!.- - El ¡;:r~lo que demande el cumplimiento ,I!! 

lo ,lr"IIlI~.lo ('11 cl articulo nntHior, ee implltaril 11 In 
l'artida SilO:;.O¡ del Presupue9to en vigor•. 

.\ rl. :l.' - COlUuniques!', elc. 

l'!:lhl 11" la Cun¡i~i6n, -dieicmbre O de l1J60. 

JDECRETO S.' 354. 

Buenos .4.ires. enero 13 de 19tH. 

LÚl11pla~" l:t n,,~olución N! 1i.15U. D':H' al Ul'gistro 
~funidp:tl; :IeÚ!!C5C redbo, publIquese l'n el Boletln llu­
nieipal y l':I~e a sU!! efectos a 1!l8 Direcciones Generlll 
,le .Arquitcctur:l y t"rb:Llli3mo, .Autiirquica de Ohras ~[u' 
nicip!llcs : !l I:J Contadllri:l Gl'ncr!lL 

GIRALT • Jorge W. Góm~ Pineda. 

RESOLUCION N.D 17.046 NO RACmNDO LU­

GAR EXCEPCION PAGO SOLICITADO POR 

LA AGRUP ACION ESOUELA DE LA POLI-


OlA FEDERAL 

EXllediente 14.831/000 


ltESOLUCION N.- li.04G. 

Articulo l." - No ha lugar a la. excopción del llago 
do la 6uma de $ 11.:196.- m/n., solicitada por la .:\gru· 
¡'acióu Escuela do la. PolleIa Federal, Cll concepto do _ 
alquiler. cIt' uun mlÍquina. aplanadorn, conlorme n lo nc' 
tuailo en el expediente N." 330i·!·000. ' 

Art. :!." - Comuuíquese, ctc. 

¡f Sala do la Comisión, noviembre 30 do 1060. 


yDECRErO N.' 22.514. 

Buenos AÍfL"s. llicil'mbrc 29 de lOBO. 

eÚlUllla.so la Resolución :N•• 17.046. Dóao' ul Regil!­
tro Municipal; ncúlleae recibo, publiqucs6 en el Bolotiu 
lfuuiclpal y, pum su conocimiento, notificnci6n del 
C:rllO y demlÍ!I efectos, remítuso a In Dirección Autlir­
quien de Obra!l1\[uaicipalell y o, 111. Contaduría Oencrlll. 

GmALT • Jorgo W. Gómoz P.1nedl!.. 

RESOLUCION N.a 17.171 AUTORIZANDO 

OBRAS IGLESIA SAN JORGE, SITA EN 


CANNING 1253 

lmSOLUCION N." 17.171 

Articulo J,o - Autorizaso al Consejo .Adlllini~trati.o 
UrtollolCO, en 5U carácter de propieturlo do In I~lc5i!1 
!-::lII.Tllr¡::l', sila en In ~nlle Címniug 1253/61, n ojecutar 
I:¡~ ohrn¡¡ ,11' amplinción dI' In mismn, en la .f'ormn 1!rI)­
y..ctadn CII 105 planos do f!l. :J a n, del prl'5l'nte ()xl'l.~ 
cliente N," 1i9!I/'...X·üO (125,'3fl.N. 57). 

.\rt. :!.- - Cmuunique5!l, etc. 

j !:!nln de In COlllil!iólI. 1-1 ti" diciembre de 1060. 


ynECltETO N.· 1I5li. 

HUCIIOH ,\ir['~, eucro 13 de JO(}I. 

Cil.lllplnsl' lu neslllueÍlin N.· li.l71. llés.. nI nl.'¡:¡intro 
lllllllcl'lml, acús"!H! reciho, l'ubliqur'KC !!U I!! BolcUn 
.:Ifunicípal y pnra .KIl conocimiento y d~mil8 nne!l, paee 
n la Dirc.:ción ,1" Ohrn!! l'nrticulareH. 

GlltALT • Jorgo W. Gómc% pmedll. 
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